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Aufgrund der aktuellen Lage
findet die Verlosung nicht
wie angekiindigt auf dem

Traunreuter ChristkindImarkt

statt.

Die
ONLINEVERLOSUNG

findet am

Freitag, 3. Dezember 2021
um 19.00 Uhr auf
Facebook statt.
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Gewinnspiel

Preise im Wert von

2000.-
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Heute geht es in die zweite Runde des
beliebten Weihnachts-Gewinnspiel [hrer
Heimatzeitung TRAUNREUTER ANZEIGER

mit der ARGE-Werbegemeinschaft Traunreut

i

ARGE-Werbegemeinschaft

TRAUNREUT
V anders sp ”ze

... eine riesige weihnachtliche Einkaufswelt

Viele wertvolle Preise
warten wieder auf Sie!




ANZEIGE

— Foto: Stadt Traunreut
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. b R Auf dieser und den folgenden Anzelge
L iy mit wertvollen Geschenkideen haben I
N M wir viele ,Gléckchen” fir Sie versteckt. ” |
FRES -~ B Tﬁj Suchen Sie in dieser Ausgabe die,,Glockc-fk\)en ! N VA
¥ = SE 1 die wie hier abgebildet haben .und schreiben d N1 \
e Blet Sie die Anzahl aus dieser Beilage auf die Y A
b A o :'p Teilnahmekarte. ' ,(” M X
L PN e Die Teilnahmekarten erhalten Sie pel Jed.em .
e e 7L R R Inserenten dieser Ausgabe und sind beim
' : i Traunreuter Anzeiger abzugeben. '

Abgabeschluss ist am
Donnerstag, 2. Dezember 2021,
um 12.00 Uhr.

Die Verlosung findet am
Freitag, 3. Dezember 2021 um 19.00 Uhr

Die ,,G|6ckchen“ in

auf FACEBOOK statt. diesem Feld

23hlt nicht dazu!

Mehr Informationen unter

www.arge-traunreut.de "

Die Gewinner werden wieder wie gewohntin der
Tageszeitung bekanntgegeben.

j- TR TS s (Der Rechtsweg ist ausgeschlossen)
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Obacht!
Weihnacht’n
kimmt!

Bei uny finden’s hﬁ;ﬂ Factipeschafien
das Pazsende, Alle Jahre wisder!

Konto- #
wechsel-

Service

inklusive!
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wwmtraunﬁ'a-s'stga.mrﬁ
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| Wirsind firSie da..

Tag und Nacht, sonn- und feiertags.

Phl“DD Inh. Reiner Schmidt ¢4
[ )

Leicher

Begleitung m
in der Trauer Bestattungsdienst

83301 Traunreut @ J.-H.-Wichern-Str.16
©»08669/8568-0
83308 Trostberg® Vormarkt50

©08621/979970

E-Mail:info@bestattung-leicher.de

® Erd-, Feuer- und Seebestattung
e Uberfiihrung im In- und Ausland
e Erledigung aller Formalitaten

e Bestattungsvorsorge
e Trauerdrucksachen

Optik und Akustik

Werner-von-Siemens-Str. 2 | 83301 Traunreut
Tel.: 08669 / 13 555 | weissoptik@t-online.de

Weihnachtsgewinnspiel

Machen Sie mit beim Weihnachtsge-
winnspiel von Traunreut und gewinnen
Sie mit etwas Gllck einen von drei
100-Euro-Gutscheinen unserer
Raiffeisen Waren GmbH.

Volksbank Raiffeisenbank
Oberbayern Siidost €G wm ' mm
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IN TRAUNREUT <<
& TACHERTING
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\ZERTIFIZIERT ALLE >>E GG E R L

\KLASSEN! KantstraBe 12 | 83301 Traunreut

Jetzt telefonisch anmelden >> 08669-3573121
oder info@fahrschule-eggerl.de

W‘r freuen un : cher Bands

e 19 Ausstellungshutten mit

" . Kunsthandwerk und kulinari-
schen Kostlichkeiten ks
Bl'Jhne: i.':_'-_;:éq-"-;%‘:. s 83301 Traunreut
Wechselnhdes Rahmenprogramm ATy T ~ NansenstraGe 2

Tel. 086 69 / 90 12 09

. i1 83308 Trostberg
WANNo 1 _ = I HauptstraRe 21
s % AT L 7 Tel. 08621 /2395

alle 4 Adventswochenenden

Offnungszeiten:
Do: 16:00 — 20:00 Uhr

Fr bis So: 15:00 — 20:00 Uhr

WO:

NEU: Marktplatz in der
Eichendorffstralle

Herzlich Willkommen _ Dorf
beim Dorfwirt ! A - ‘{)L‘: o “”.’rf

":[ Ir.u..u;r'w.l'l

Heinz Springer und sein Team sorgen dafiir, dass Sie

sich in unserem gemiitlich-bayerischen

Weitere Infos unter: www.traunreut.de Wirtshaus rundum wohl fiihlen.

GenieRRen Sie unsere

gutbiirgerliche, bayerische Kiiche.

k]

Alle Speisen auch zur Abholung!
Euer Wirt Heinz Springer und sein Team! e :
i Trauneeus m— ' Vorbestellungen unter Tel. 08669/7894955 oder Mobil 0170/2133329 W Acrdorwint.cn %
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Zutaten:
MOUSSE .
irz, 100 ml Milch
2 Bratapfelgewurz, 1
1509 Vollmilchschokolade, 125 g Sahne, Salz

3 Eier, 50 9 Zucker, 3 Blatt Gelatine

BRATAPFEL

3 mittelgroBe Apfel, Zitronensaft :
1259 Rumrosinen , Bratapfelgewurz
1009 Mandelstifte, 3 EL Honig

300 ml Apfelsaft, 60 g Butter

Puderzucker

lz)lzja?eBrri;taupr;gl'geWUrz mit der Milch aufkochen,

5 Min. ziehen lassen. Schokoladg rgE;)eelmnifztiwnneer
teif schlagen, Eier trennen. Eiwel e mund

P Salz zu sehr steifem Schnee sC o} une

‘c)jg?\eZucker langsam einrieseln lassen. Gela

inweichen. o
in' kzt%yg::ﬁg\ f\!\?’;,\clien Eigelbgn bei mlttl:;esr—
D[e %ickcremig aufschlagen.D}e Gelapne us
Hl’s'zek n und in der Creme auflosen. Die ge‘Zen
bty eSchokolade unterrihren und “schmi‘ en
pe‘ten In eine groBe Schissel umfull;en,n zen
Siseszrét die geschtlaagenls\jsrsgei:r‘\(c‘ieinaen nden
i en. €

EISChner?\fE{l\ote?\r:id 5 — 3 Stunden kuh[en. Oie
theennBuackofen auf 180° (Umluft) vorheizen.
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SCHMUCK . BAHR . UHREN_

Auswahl - Beratung — Service {-f,cw‘

ﬂ
L

Anfertigung — Umarbeitung — Anderung — Reparatur
Bandersatz — Steinersatz — Batterieersatz
Perlenfédeln — Gravur
Altgold-/Altsilber-Ankauf

GOLDSCHMIED
UHRMACHERMEISTER

83301 TRAUNREUT
Rathausplatz 8 - Tel. 086 69/2965 - bahr-r@t-online.de

Apfel w
mit eine

aschen, quer
m Kugelausste
ten aushohlen (ca.1cm
mit Zitron.?tnsaf\},n
en
'zi/\:rni?\eésite: Apfelhélften fullen.
Backblech setzen U

ine Flocke '
JBeieeclh in den Ofen schieben un

weich schmoren.
aB?StZ;l;ZFéuf Teller verteil
czjﬁ:ang:nS;eiiuéeiBes Wasser
Eiggrszircukce;egéstéuben.

halbieren, Kerng.eh'aq.se
cher entfernen, die Half-
Rand).Das Fruchtfle|§ch
rz

mrosinen, Bratapfelgewu! :
‘ZuHonig vermischen und wie
Die Apfel a.uf ein

nd mit Apfelsaft begief3en.

ie Apfel geben. Das
Butter auf die Ap - ga. 45 Min.

Die letzten 20 Min. mit Folie
en. Die Formchen m:ut
schrank nehmen, bis
tauchen, Mousse

i tapfel setzen und mit
el Bra—apRezept: Erich Hartl

dem Kuhl
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Werner-v.-Siemens-Str. 33 - 83301 Traunreut - Tel. 08669-12861
Fax 08669-901658 - E-Mail kontakt@heidis-blumenparadies.de

Ihr HErgaritpakustik-Malstorbatriab In Traunreut
Wir machen keinen Winterschlaf...
..auch dieses Jahr fiir Sie

auf Horgeratebatterien™
vom 01.12.2021
bis zum 31.12.2021
*solange der Vorrat reicht
Werner-von-Siemens-Str. 9 « 83301 Traunreut
Telefon: 08 66 9 - 78 95 45 4 - info@fuchs-hoergeraete.de
Offnungszeiten: Mo-Fr: 8.30 - 18.00 Uhr

""':.-__ —
GUNTHER

AUTOHAIS - TRAUNREWUT
1

Trostberger Strasse 4
B3301 Traviarreut

Tl OBEED - 8585 - 0
infodautohaus-raunnedt.de
www. autohaus-fraunreut.de

Ein echtes
Allroundtalent

Monatlich finanzieren?
fiir 204,00 €

Der T-Cross ACTIVE*

Als urbaner Allrounder bietet der T-Cross ACTIVE Flexibilitat
flir nahezu jede Situation des Alltags. Das groBziigig ausgestat-
tete Sondermodell féllt dabei mit seiner Lackfarbe Pure White
Uni direkt ins Auge. Aber nicht nur der Blick von auBen ist ein
echtes Highlight. Auf dem Weg nach innen begriiBt Sie eine
stylishe Einstiegleiste in gebiirstetem Edelstahl mit ,,ACTIVE"-
Logo. Und die komfortablen , Trapeze”-Sitze sorgen fiir ein ge-
nussvolles Fahrerlebnis von Anfang an. Natiirlich serienmafig

* Kraftstoffverbrauch des T-Cross ACTIVE, 1/100 km: kombi-
niert 5,1-4,8, CO,-Emissionen in g/km: kombiniert 116-110.

T-Cross "ACTIVE"" 1.0 1 TSI OPF 70 kW (95 PS) 5-Gang
Kraftstoffverbrauch, 1/100 km: innerorts 5,7 / auBerorts 4,3/
kombiniert 4,8; CO,-Emissionen, g/km: kombiniert 110,0
Ausstattung: Einparkhilfe vor + hinen, Lane Assis, Front Assist,
Handyvorbereitung, Zentralverriegellung u.v.m.

Das Finanzierungsbeispiel basiert auf einer
jahrlichen Fahrleistung von 15.000 km.
Fahrzeugpreis

inkl. Uberfiihrungskosten:

Anzahlung:

Nettodarlehensbetrag:

Sollzinssatz (gebunden) p. a.:
Effektiver Jahreszins:

Laufzeit:

Schlussrate:

Gesamtbetrag:

48 mtl. Finanzierungsraten a

22.550,00 €
3.900,00 €
18.650,00 €
2,99 %

2,99 %

48 Monate
10.600,00 €
24.088,00 €
204,00 €*

Ein Angebot der Volkswagen Bank GmbH, Gifhorner Str. 57,
38112 Braunschweig, fiir die wir als ungebundener Vermittler
gemeinsam mit dem Kunden die fiir die Finanzierung nétigen
Vertragsunterlagen zusammenstellen.

Das abgebildete Fahrzeug zeigt Sonderausstattungen gegen Mehrpreis. Stand 11/
2021. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. ! Bonitit vorausgesetzt. Es besteht ein
Ilhr Volkswagen Partner

gesetzliches Widerrufsrecht fiir Verbraucher.
AUTOHAUS 4 »

SCHLOGL

Service auf den Sie abfahren

Traunreut - Trostberger Str. 1+3 - Tel. 08669/5091-0
Emertsham - Trostberger Str. 10 -Tel. 08622/9880-0
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ARAL Tankstelle
Kfz-Meisterbetrieb

Donat Fischer

Werner- von-Siemens -Str. 3
83301 Traunreut

Tel.: 08669 / 2368

Fax: 08669 / 850748

AL

Salon renata
Inh. Ingrid Remmel

Damen, Herren + Kinder Friseursalon
Permanent Make Up
Kosmetik + FuBBpflege

Wimpernverléngerung + Verdichtung

St.-Georgs-Platz 12
83301 Traunreut
Telefon: 08669 - 356364
Offnungszeiten:
Dienstag von 8.30 bis 14.00 Uhr; Mittwoch von 8.30 bis 13.00 Uhr

Donnerstag von 8.30 bis 14.00 Uhr; Freitag von 8.30 bis 18.00 Uhr
Samstag von 8.30 bis 13.00 Uhr

Geschenk-ldee: M O N | K'A

Welhnachten einen Gutschem'
Gutscheine auch online erhiltlich
oder besucht uns auf Instagram

Beim Kauf eines Gutscheins iiber 50,- € erhalten

Sie einen Gutschein im Wert von 60,- € hei Kauf
von 100,- € einen Wert von 120,- €!

Monika‘Walch Hairstyle
Carl-Kottgen-Str. 2 - D-83301.Traunreut - Tel. +49'8669-36401
mobhil +49 151-19020745 - monikawalch@?t-online.de - www.monika-walch.de

N

Sie suchen noch
ein Geschenk?

Geschenkkorbe
bei uns erhaltlich!

Probieren Sie unsere gute
Welhnachtsbackerell

BahnhofstraBe 1 - Matzing
83301 Traunreut
Telefon 08669/81 9891
Telefax 08669/819892
www.baeckerei-kneffel.de

CON ...|hr kompetenter Partner
CEPT H E P P E I ,-{?9, fur schéne Zdhne...
S TO -

RES M

DENTALLABOR

GMBH & CoKG

Trostberg & Traunreut MR

MARTIN-NIEMOLLER-STRASSE 2A o D-83301 TRAUNREUT
TEL. 08669/2704 o FAX 9804 ¢ WWW.HALLWEGER-DENTALLABOR.DE

24H

@ TRAUN e.K.
788 8860 TAXI

Schneller im Internet surfen?
Jetzt bei uns kostenlosen Tarifcheck machen.
Und einen 10€ Einkaufsgutschein sichern.

www.expert-traunreut.de

GmbH & Co KG

expert - TRAUNREUT Frohes Fest !

3'3301 “’a"m'se"l v 12 i FREISCHUTZ Versicherungsmakler | Christian Schiitzinger
erner-von-Siemensstr. . .
Tel. 08669/357087-30 Adalbert-Stifter-Str. 19 Tel.: 08669 | 20 49

tk@expert-traunreut.de D-83301 Traunreut info@freischuetz-makler.de
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Mit diesem WeihnachtsgruBB
verbinden wir unseren Dank fiir
Ihr Vertrauen und freuen uns auf
lhren Besuch im neuen Jahr. Wir

[

wiinschen lhnen besinnliche Feiertage,

eine schéne staade Zeit und ein
gliickliches, neues Jahr 2022!

Ihr Team der vhs Traunreut

Probieren Sie unsere
kdstlichen

Weihnachts-
< spezialititen

feinster Butterstollen
Mohnstollen
Nussstollen
Kletzenbrot

Elisenlebkuchen

Wir freuen uns auf Sie!

Eicherri - Kanditnrei
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b
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Zutaten:

LACHS

20 g gesalzene Butter, 20g StiBrahmbutter,

1 TL Zitronensaft, Cayennepfeffer, 1 EL Meerrettich
20 g Raucherlachs in kleine Wiirfel geschnitten
100 g WeiBbrotwiirfel

4 Lachs in Scheiben a” ca. 120 g

Neutrales Ol

SAUCE

120ml Fisch Sud, 40 ml trockener Riesling
20ml Noilly Prat, 150 g Sahne, 5 g kalte Butter
150 g Sahne geschlagen, Salz, Cayennepfeffer
Zitronensaft, Dill

Zubereitung:

Die beiden Buttersorten mischen und schaumig
rihren. Zitronensaft, Cayennepfeffer, Meerret-
tich, Raucherlachs und zum Schluss die WeiR3-
brotwiirfel zugeben, alles mit dem Piirierstab
zerkleinern und griindlich mischen. Die Lachs-
seiten wenig salzen, anschlieend die Meerret-
tichkruste etwa 5mm dick auftragen.

Den Backofengrill auf hochste Stufe vorheizen.
In einem Briter das neutrale Ol erhitzen, die

SO VIELSEITIG IST
GARTENFREUDE.

Das STIHL Akku-Blasgerat BGA 45:

¢ ideal zur Reinigung kleiner Flachen
im hausnahen Bereich

* handlich und komfortabel in der
Anwendung

 integrierter Akku mit Ladezustandsanzeige

Wir beraten Sie gerne:

Lachsscheiben hineinlegen und im Ofen braun
Uberbacken, anschlieBend einige Minuten im
Ofen ziehen lassen (nicht mehr heizen, die Ture
gedffnet halten)

Den Fischsud mit Riesling und Noilly Prat auf-
setzen und einkochen. Die Sahne zugeben und
erneut einkochen. AnschlieBend mit Butter auf-
mixen, die geschlagene Sahne unterheben und
mit Salz, Cayennepfeffer und Zitronensaft ab-
schmecken. — Rezept: Erich Hartl
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\ Traunreut
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Rathausplatz 6 Traunreut
Inhaberin Sandra Kujawa

=SPRIT  GARCIA®

Sol3e
Zutaten: 2 Karotten, 250 g Sellerie, 200 ml roter
Portwein, 200 ml Gemisebriihe, 1 EL Tomaten-
mark, 1 EL Riibensirup, Salz, Pfeffer

Zubereitung: Das Rostgemise wiirfeln und an-
braten, Tomatenmark hinzugeben und ebenfalls
mitrosten. AnschlieBend den Portwein hinzuge-
ben und einkdcheln lassen. Immer wieder mit
Gemdisebriihe auffiillen. Fond durch ein Sieb
gieBen. Mit Salz, Pfeffer und dem Ribensirup
abschmecken.

Rostkartoffel
Zutaten: 2 Su3kartoffeln, 5 violette Kartoffeln, 4
festkochende Kartoffeln, 2 EL Ol, 1 EL Butter, ¥
Bund Petersilie, Salz, Pfeffer

Zubereitung: Die verschiedenfarbigen Kartof-
feln schalen und waschen. AnschlieBend in klei-
ne, gleichmaBig Wiirfel schneiden. Je kleiner die
Wiirfel desto kiirzer die Garzeit. Ol zusammen
mit der Butter in einer Pfanne erhitzen und die
Kartoffeln hinzugeben. Die Pfanne hin und wie-
der schwenken. Die Kartoffeln sind nach ca. 15
Minuten gar. Mit Salz und Pfeffer abschmecken
und nach Belieben mit Petersilie garnieren.

Rinderfilet

Zutaten: 600 g Rinderfilet, 3 EL Pflanzendl, 2 EL
Butter, Salz, Pfeffer, Kiichengarn

Zubereitung: Das Fleisch portionieren (4x150
g), waschen und trocken tupfen. Danach jede
Scheibe Fleisch mit etwas Kiichengarn rund in
Form binden. Damit gart es gleichmafiger und
behélt zudem seine Form. Das Ol in einer groen
Pfanne erhitzen und die Filets darin scharf von

RN

beiden Seiten anbraten (von jeder Seite ca. 90
Sekunden). Die Temperatur anschlieBend redu-
zieren und bei milder Hitze die Butter zugeben.

Maronenkruste
Zutaten: 200 g Maronen vorgegart, 50 g Butter,
50 g Parmesan, 1 Bund Petersilie, Salz, Pfeffer

Zubereitung: Fir die Kruste, die Maronen sowie
die Petersilie fein hacken, den Parmesan reiben
und mit einem Eigelb in eine Schiissel geben. Die
50 g Butter hinzugeben und mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Den Backofen auf 180 Grad (am
besten die Grillstufe, alternativ Oberhitze) vor-
heizen. Nachdem das Rinderfilet in der Pfanne
angebraten wurde, die Maronenmasse gleich-
mafig auf den Filets verteilen. Alle Filets in eine
Auflaufform legen und in den Backofen geben,
bis die Kruste goldbraun geworden ist.

— Rezept: Erich Hartl

\
1\

nj;* SNS GEBAUDEREINIGUN

GmbH & Co.KG
Telefon 08669/909630

Glas- und Fassadenreinigung
Unterhaltsreinigung

Baugrob- und Baufeinreinigung
Teppichreinigung

" SCHUHE
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dees Gschroa vo de Géns. Und nacha siehgd as aufn Hof
! . zuawaatschln, oiwei wieda foid oane um und liegd auf
da Seiddn — saukomisch hams ausgschaugd mid iam *
,-f.", e e l n a C S a a n S a nackadn Hois und da nackadn Brust und eanam séiid-
e sama Gang. De Gredl is ausse bei da Dia, da Baua kippd '
se bei dem Schreck den Schnaps eine — und im séiibign
Nimma lang hi war bis Weihnachtn. Im Garddndrinsans arma Gaansal, so a Ungliick awa aa! So liab warns, dee Moment kimds eam: ,,.Dee Géns, dee san ja bsuffa! Dee —‘f’r
umanandagwaatschld, oiwei hams wos zum Schnoodan  drei.“ ,,Ja und ned amoi zum Broon kemas heanehma, We€an do ned ebba vo da gidrign Moaschn gfressn hom, N
ghobd und am Rockzipfe vo da Béuerin sans ghiingd weil ma ja ned wissn, an wos dass s gstorm han“, de ma nochm Schnapsbrenna aufn Komposthauffn
wia kloane Kinda, ned amoi de Kuche und de Stuum Schlmpfd da Baua, , . konnsd as doch pfejgrod grod no graadld ham?* ) . -
warn eana fremd — de drei Gaansal vo da Gredl. Gern rupfn! So a Gfredd awa aa!“ Dees hod de Gredl nacha Ja, so wars p.f.elg'rod, dee Gins do, 'dee ham woi ian
hods es ghobd de drei, und wias eana in da Friah durchs 35 do — wenn aa mid am gaanz an grouin Widawuin. Krong ned voii krlagd und ham so VALY dera Moaschn
Kuchefensta so zuaschaugd, wias do ganz gmiaddle Qjwei wieda hod si se de Zaachal ogwischd, wias de giressn, dass s quasi a Alkoholvagiftung ghobd und so
zum Booch owewaatschln, do hods gor ned drodenga :ins am Hois und an da Brust grupfd hod. Und nacha vo da ganzn Rupfarei nix midkriagd ham.

meeng, daal eana z Weihnachtn de letzt Stund schloong 1, ) 4c o an Booch oweglegd, dass sindaNochddaFuchs  Gocheid frou wars. de GredL. daaf iare drei Gaansal

wead. hoiid. ,,Soi dea wenigstns ebbs davo hom!*, hods gmo-  ieda lewendig warn. Und zu iam Mo hods grod gmo-
and und si d Nosn gschneizd. and: ,,Spinna dua i fei ned und Gschpensta siehg i aa

ned! Und oans, dees is gwiil}: Dee drei Géns do, dee
Wias awa auf d Nochd zua beim Kuchefesta ausse- wean auf Weihnachtn ned gschlachd!* und hod de Vie-
schaugd, ja do trauds iare Aung ned: do stehngan doch cha an Stoii einetriem, wos ian Rausch ausgschlaffa
pfeigrod de drei grupfdn Géns — steh is tiwatriem, weils ham. Ned grod oa Schnaps is an dem Aufdnochd auf de
oiwel wieda umgfoin san — awa de Schnooda is scho Wwieda auferstandna Gaansal drunga worn, dee Attrak-
is s schreiad ums Haus ummegrennd — und do, do hods wieda gscheid ganga. Gaaz aufgregd hod de Gredl iam tion WAL CETVAL Dorf. Und gschlachd worn sans aa ner
es nacha lieng gsehng, a da Wiesn drin, gaanz a da Mo gschrian. , Schniii Hans, kim, de Gins, dee leem!™ an Weihnachtn. — s

Naachadn vom Misthauffn: koa Schnoodan hosd ghead, »Spinnsd iatz ebba ganz, siehgsd iatz scho Gschpensta?

koan Muggara hams do — grod dogleeng sans. De Gredl Mid so am Schmarrn brauchsd ma heit fei ned kema! 5 o7 Bce i Besnbehes sur Weibmachiorete: o
hOd oane nOCh da andan aufghoom, gSChuddld, niX hOd ES langd SChO, daaB ma heia koa WeihnaChthanS ham' Das Buch ist derzeit vergriffen, die CD ist im &rtlichen Buchhandel erhiltlich.

ghoiffn, sie ham se nimma griad. De Zaachal san iara Auf so an Gschbaal ko i guad vazichddn — und iatz gib
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